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XV Forum Rzeźników i Wędliniarzy
Podczas Międzynarodowych Targów Technologii Spożywczych Polagra-Tech oraz Międzynarodowych Targów Wyrobów Spożywczych Polagra-Food odbędzie się XV Jubileuszowe Forum Rzeźników i Wędliniarzy, na którym spotykają się rzeźnicy i wędliniarze by omówić najważniejsze dla branży tematy.
Jak co roku spotkaniom towarzyszyć będą Konkursy Wędliniarskie. W ramach XV Forum Rzeźników i Wędliniarzy odbędzie się ich aż sześć: 
· Najlepszy Producent Wędlin Polagra 2009 (XII edycja)

· Sztuka Układania i Dekorowania Pater Polagra 2009 (IX edycja)

· Najlepszy Wyrób Wędliniarski w Ocenie Konsumenckiej Polagra 2009 (IX edycja)

· Mięso Kulinarne Polagra 2009 (VII edycja)

· Wyroby Drobiowe Polagra 2009 (I edycja)

· Mięso w Dniach Gotowych Polagra 2009 (VIII edycja)

Konkursy Wędliniarskie 

W konkursach nagrodzeni zostaną najlepsi producenci i specjaliści w branży mięsnej i wędliniarskiej oraz produkty o wyjątkowych walorach smakowych. 

Spośród wytwórców przetworów mięsnych takich jak wędzonki parzone, wędzonki surowe, kiełbasy średnio i grubo rozdrobnione, wędliny podrobowe, wędliny regionalne i tradycyjne wyłoniony zostanie Najlepszy Producent Wędlin. W konkursie Mięso Kulinarne jurorzy wydadzą opinie o zgłoszonym mięsie wieprzowym, wołowym, drobiowym, a także mięsie innych zwierząt. Po raz pierwszy rozstrzygnięty zostanie konkurs na najlepsze Wyroby Drobiowe. Ocenie jury poddane zostaną produkty blokowe, wędliny półtrwałe i trwałe, kiełbasy nietrwałe oraz wędliny podrobowe i pasztety. Zwiedzający targi wybiorą natomiast zwycięzców w konkursie na Najlepszy Wyrób Wędliniarski w Ocenie Konsumenckiej. Oceniane będą: wędzonki, szynka tradycyjna surowa, kiełbasy średnio i grubo rozdrobnione, wędliny podrobowe, wędliny drobiowe. Konsumenci skosztują i ocenią również zestawy obiadowe złożone z mięsa, warzyw i dodatku skrobiowego (np. ziemniaki, ryż, makaron), gotowe potrawy mięsne (m.in. kotlety, pulpety), dania warzywno-mięsne, dania mączne z dodatkiem farszu mięsnego (np. pierogi, paszteciki, naleśniki), które zostały zgłoszone do konkursu Mięso w Daniach Gotowych. Walory wizualne potraw mięsnych, równie ważne jak smak i aromat, będą oceniane przez konsumentów podczas konkursu Sztuka Układania i Dekorowania Pater z mięsa i produktów mięsnych w następujących kategoriach: party serwis – sztuka układania i dekorowania wędlin plasterkowanych oraz mięso i wędliny w układach artystycznych – artystyczne układy z mięsa i wędlin, tworzone w celach reklamowych, nie przeznaczone do bezpośredniej konsumpcji. 


15 września, Pawilon 5 – przestrzeń specjalna 
Organizatorzy: Stowarzyszenie Rzeźników i Wędliniarzy RP, Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu, Związek Rzemiosła Polskiego, Wielkopolska Izba Rzemieślnicza, MTP
