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Miedzynarodowe Targi Technologii Spozywczych Polagra-Tech 2008 dobiegty konca. Wystawcy
zaprezentowali swojg innowacyjng oferte w ramach branzowych salonéw tematycznych: Salonu
Maszyn i Urzadzen dla Przemystu Spozywczego, Salonu Maszyn i Urzadzen dla Przemystu
Mleczarskiego oraz Salonu Przemystu Piekarskiego i Cukierniczego. Dzieki bogatej ekspozycji
i interesujacemu programowi wydarzen towarzyszacych targi Polagra-Tech umocnity swg pozycje
najwiekszych w tej czesci Europy targdw technologii spozywczych. Juz od 14 wrzesnia tereny
targowe tetnity zyciem. Tego dnia bowiem otwarty zostat Salon Przemystu Piekarskiego
i Cukierniczego. 15 wrzesénia dotaczyli uczestnicy Salonéw Maszyn i Urzadzen dla Przemystu
Mleczarskiego i Maszyn i Urzadzen dla Przemystu Spozywczego.

Delegacje zagraniczne i przedstawiciele rzadu na targach

Tegoroczne targi odwiedzito wielu znakomitych gosci, m. in. Wicepremier i Minister Gospodarki
Waldemar Pawlak, Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi Marek Sawicki, Minister Rolnictwa Federacji
Rosyjskiej Alieksiej Wasilewicz Gordiejew, Ministrowie i przedstawiciele Ministerstw Rolnictwa
Wegier, Rumunii, Czech, Stowacji, Butgarii, Ukrainy, Palestyny, Chin i inni. Udziat w targach nie
tylko wystawcéw i profesjonalnych zwiedzajacych, ale réwniez decydentéw z kraju i zagranicy
pokazuje, ze znaczenie Polagry-Tech jest zauwazane i doceniane. Co wiecej, na targi przybyty
liczne delegacje zainteresowane ofertg wystawcow przede wszystkim z: Hiszpanii, Brazylii,
Motdawii, Chin, Rosji, Ukrainy, Wegier, Stowacji, Czech, Palestyny, Rumunii.

Chleb powszedni i wypieki artystyczne

Preludium do wydarzen na terenie Miedzynarodowych Targéw Poznanskich bylo X Swieto Chleba
zorganizowane 14 wrzesnia na Starym Rynku w Poznaniu wspdlnie z najstarszym cechem w Polsce
- Cechem Cukiernikdw i Piekarzy w Poznaniu oraz Wielkopolskim Kotem Regionalnym
Stowarzyszenia Rzemie$lnikow Piekarstwa RP. Prezentacje sztuki piekarskiej, degustacje
tradycyjnego pieczywa najwyzszej jakosci, ale tez nowosci skusity do udziatu w swiecie wielu
Poznaniakow.

Wydarzeniem, ktére wzbudzito niemate emocje byt finat I Mistrzostw Polski Piekarzy
organizowany wspolnie przez Stowarzyszenie RzemiesInikow Piekarstwa RP i Miedzynarodowe Targi
Poznanskie. Do konkursu mogli przystgpi¢ zwyciezcy eliminacji, ktére odbyty sie wiosng tego roku.
Jury oceniato efekty pracy piekarzy w trzech konkurencjach, na ktére skfadaty sie: wypiek
pieczywa, produkcja wyrobow poétcukierniczych oraz wypiek artystyczny. Zwyciezcy Mistrzostw
bedq reprezentowac Polske w konkursach branzowych za granica.

Najlepszymi piekarzami w kraju zostali:

I miejsce: Edwin Skrzypek, Firma Marian Kurasiak, Koscian

II miejsce: Maciej Fraszczak, Firma "Anika" Stanistaw Butka, Lubon
III miejsce: Pawet Brek, Firma Tadeusz Siemaszko, Poznan

IV miejsce: Roman Sroczynski, Firma Tadeusz Siemaszko, Poznan

W czasie XIV Forum Rzemieslnikbw Piekarstwa i Cukiernictwa organizowanego przez
Stowarzyszenie Rzemiesinikdw Piekarstwa RP oraz Stowarzyszenie Cukiernikéw, Karmelarzy
i Lodziarzy RP goscie targowi wzieli udziat w pokazach nowych technologii przygotowanych przez
piekarzy i cukiernikéw, produkcji pieczywa metodami tradycyjnymi, dekoracji z karmelu
i marcepanu, a takze zdrowych przekasek i zywnosci prozdrowotnej. Liczng publicznos$é¢ zgromadzit
pokaz wypieku artystycznego, ktérego tematem byt ,Pegaz w locie". Do wykonania eksponatu
uzyto pie¢ réznych rodzajow ciast: piernikowego, kruchego miodowego, kruchego szprycowanego,
martwego oraz parzonego. Wystawcy zachecali zwiedzajacych do degustacji oferowanych przez
nich wypiekéw i stodyczy. Niezwyklym powodzeniem cieszyly sie miedzy innymi $wieze paczki
i wySmienite lody.



Forum wymiany wiedzy i doswiadczen

Tegoroczna ekspozycja targowa zostata tradycyjnie dopetniona przez profesjonalnie przygotowany,
bogaty program wydarzen.

Jednym z wazniejszych spotkan branzowych byt VII Krajowy Szczyt Mleczarski, ktéry zostat
poswiecony technologiom przyszto$ci w mleczarstwie oraz rozwojowi e-biznesu, czyli wykorzystaniu
Internetu w dziatalnosci przedsiebiorstw z tej branzy. Zgromadzeni specjalisci dokonali przegladu
najnowszych technologii i okreslili kierunki rozwoju mleczarn przysziosci, ktére maja by¢ catkowicie
sterowane i zarzadzane elektronicznie poprzez Internet. Podkreslano wage szybkiego wdrazania
sprawdzonych nowosci, podnoszacych w znacznym stopniu konkurencyjnosé firm na rynku.

Warto podkresli¢, iz targi, oprocz miejsca spotkan biznesowych i negocjowania kontraktow sg
okazja do poszerzania swojej wiedzy i wymiany doswiadczen. W czasie tegorocznej Polagry-Tech
odbyto sie wiele seminariéw, konferencji i paneli dyskusyjnych adresowanych do réznych sektoréw
branzy spozywczej. I tak, o aktualnej sytuacji w branzy przetwoérstwa zb6z dyskutowano w ramach
panelu, w ktorym wzieli udziat miedzy innymi prof. dr hab. Mieczystaw Jankiewicz z Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu i mgr Jadwiga Rothkaehl z Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-
Spozywczego, Zaktadu Przetworstwa Zboz i Piekarstwa w Warszawie, przewodniczaca
Stowarzyszenia Miynarzy RP. Dla s$rodowiska miynarskiego panel ten byl okazjg do wymiany
pogladdéw i oczekiwan, a takze do dyskusji na temat problemdéw dotyczacych jakosci i cen maki
oraz surowca nha rynku zbdz. Zagadnienie to jest istotne zwlaszcza w kontekscie czesto
wystepujacych w ostatnim czasie wahan cen, a takze pojawiajgcych sie probleméw z dostepem
do surowca.

Mozliwosci dofinansowania projektow szkoleniowych i inwestycyjnych dla przedsiebiorstw branzy
piekarsko-cukierniczej w ramach programoéw operacyjnych na lata 2007- 2013 - to temat, ktory
podjeto w ramach kolejnego panelu dyskusyjnego. Podczas spotkania analizowano kryteria oraz
zaprezentowano, jak przygotowac projekt inwestycyjny, ktéry bedzie miat szanse na uzyskania
wsparcia finansowego. Znaczna czes¢ spotkania przeznaczona zostata na dyskusje i wyjasnienia
kompetentnych ekspertéw.

Polagra-Tech stata sie rowniez miejscem dyskusji o sposobach budowania przewagi konkurencyjnej
firm spozywczych. Eksperci zaproszeni przez redakcje ,Przemystu Spozywczego" rozmawiali
o czynnikach sukcesu, ktorymi sg m. in.: wizerunek firmy i jej produktéw, umiejetnosci techniczne
pracownikéw i wartos¢ technologii, pozycja firmy na rynku, poziom organizacji i zarzadzania i inne.

Ponadto, odbyly sie seminaria pt.: ,Zastosowanie ozonu w systemie mycia CIP w procesach
produkcji zywnosci" oraz ,Bezpieczenstwo zautomatyzowanych linii produkcyjnych przemystu
spozywczego".

Dodatki do zywnosci

Rownolegle do Miedzynarodowych Targdéw Technologii Spozywczych Polagra-Tech, w dniach 15-17
wrzednia odbyl sie juz po raz czwarty Miedzynarodowy Salon Dodatkéw do Zywnosci.
W centralnym pawilonie Miedzynarodowych Targdw Poznanskich goscie targowi mogli zapoznac sie
Z nowosciami prezentowanymi przez producentéow, eksporteréw i importeréw dodatkéw
przedtuzajacych trwatos$¢, ksztattujacych strukture i cechy sensoryczne, barwnikéw, substancji
odzywczych i pomocniczych.

Nagrody i wyrdéznienia

17 wrzesdnia na uroczystej gali wreczono Ztote Medale Miedzynarodowych Targéw Poznanskich oraz
nagrody Acanthus Aureus.

Ztote Medale sa prestizowymi i rozpoznawalnymi nagrodami. W konkursie wyrdznione zostaty
produkty sposrod eksponowanych na targach, ktére charakteryzujg sie wysoka jakoscig,
nowoczesnymi rozwigzaniami konstrukcyjnymi i technologicznymi, walorami ergonomicznymi,
ekologicznymi, estetycznymi i uzytkowymi.



Sposrod wszystkich produktéw zgtoszonych do konkursu o Ztoty Medal Miedzynarodowych Targow
Technologii Spozywczych Polagra-Tech 2008 nagrodg wyrdzniono:

Maszyny i urzadzenia:

e Kompaktowy pasteryzator przeptywowy ENBIOJET
ENBIO TECHNOLOGY Sp. z 0.0., Kosakowo k. Gdyni
e Pakowarka ATOR
JEREMY Sp. 0.0., Warszawa
e Waga class E CE II 800 2S z ekranem dotykowym
Bizerba GmbH und Co.KG, Niemcy
Zgtaszajacy: Bizerba Polska Sp. z o0.0., Lublin
* Palnik biomasy PELLAS
PHU ISOL s.c., Pita

Surowce piekarskie:

* Koncentrat ciasta  biszkoptowo-  ttuszczowego CIASTO ORKISZOWE BABUNI
Centrum Obstugi Piekarstwa AKO S.A., Bydgoszcz

Podczas tej samej uroczystosci, w konkursie o Ztoty Akant MTP nagrodzono stoiska, ktére
wyrdzniaty sie walorami architektonicznymi i jednoczesnie sprzyjaty nawigzywaniu bezposrednich
kontaktéw biznesowych. Wyrdznione ekspozycje uznano za najlepiej odzwierciedlajace realizacje
strategii marketingowej firmy.

Stoiska nagrodzone statuetka Acanthus Aureus podczas Miedzynarodowych Targdw Technologii
Spozywczych Polagra-Tech 2008:

* BARRY CALLEBAUT POLSKA Sp. z 0.0., £6dz

* BIZERBA POLSKA Sp. z 0.0., Lublin

* CREAM Sp. z 0.0., Katowice

*  MASTER MARTINI POLSKA Sp. z 0.0., Krakéw

e KOMPLET POLSKA Sp. z 0.0, Tarnowo Podgdrne

Nastepne edycje

Miedzynarodowe Targi Technologii Spozywczych Polagra-Tech 2009 beda sie sktadaty z Salondw:
Maszyn iUrzadzen dla Przemystu Miesnego (13-17 wrzesnia), Urzadzen Chiodniczych,
Klimatyzacyjnych i Grzewczych (14-17 wrzesnia) oraz Maszyn i Urzadzen dla Przemystu
Spozywczego (14-17 wrze$nia). Nastepna edycja Salonow Przemystu Piekarskiego i Cukierniczego
oraz Maszyn i Urzadzen dla Przemystu Mleczarskiego odbedzie sie w 2010 roku. Wystawcy
Miedzynarodowego Salonu Dodatkéw do Zywnoéci w roku 2009 zaprezentujg swojq oferte w dniach
14-16 wrzesnia.

www.polagra-tech.pl
www.dodatki.mtp.pl




